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PASTAS ALIMENTICIAS CORTAS FIDEOS

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Denominacion del producto:
Pasta Alimenticias Fideos

Marca: LA SOBERANA

Origen del producto: Peri / Colombia

Registro sanitario: PSA-001739-2018

Composicion del producto:

Anita Food Gavassa
“FIDEOS \ | Harina de trigo Semolato de trigo
——— i Sémola de trigo Agua

Agua
Colorantes naturales
(Cdrcumina y bixina)

Presentacion comercial: Paquetes de 250 g por 24 unidades

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Fideo es una pasta alimenticia delgada y corta, de seccién redonda, obtenido a partir de la extrusion y secado
de mezclas de harina de trigo fortificada con vitaminas, sémola de trigo y/o sémola de trigo y/ semolato de trigo y agua.

INGREDIENTES

Anita Food Gavassa
Semolato de trigo (harina de trigo fortificada, con Niacina | Semolato de trigo (Fortificado con Niacina 55 mg/kg,
55 mg/Kg, Hierro 44 mg/Kg, Tiamina 6 mg/Kg, Riboflavina | Hierro 44 mg/kg, Vitamina B1 6 mg/ kg, Vitamina B2 4
4 mg/Kg y Acido félico 1.54 mg/Kg; sémola de trigo), mg/ kg y Acido Félico 1.54 mg/kg) y Agua.
agua, colorantes naturales Curcumina y Bixina.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Organolépticas:
Color: Amarillo
Olor: Caracteristico
Sabor: Caracteristico
Textura: Firme

Fisicoquimicas:
Humedad (%): 13 maximo*




DOCUMENTO Cédigf): DO-PCC-61
FICHA TECNICA PASTAS ALIMENTICIAS CORTAS FIDEOS version: 05
SOBERANA S.A.S. Fecha: 06-02-2024
Pagina: 2de7
Proteina (%): 10.5 minimo* ,
Ceniza (%): 0.8 maximo*
Productos grasos (%): 0.4 minimo*
Acidez (% como acido lactico) 0.45* maximo
*Segln Resolucidn 4393 de 1991 Pasta alimenticia
Micotoxinas:
Aflatoxinas Maximo 4 pg/kg**
Deoxinivalenol Madximo 750 ppb**
Ocratoxina A Maximo 3 ppb**
Zearalenona Maximo 20 ppb**

**Segln Resolucion 4506 de 2013 por el cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

>

Microorganismo n C m M
Recuento de Escherichia coli UFC/g 5 0 <10 -
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva UFC/g 5 1 100 200
Recuento de mohos y levaduras UFC/g 5 2 100 1000
Clostridium perfringes 5 2 1000 -
Ausencia
Salmonella Spp 5 0 / 25g -

En donde:

n  Numero de muestras que se van a examinar

m  Valor de las muestras por debajo del cual un lote no se considera peligroso
M Valor por encima del cual se rechaza el lote

¢ Numero maximo de muestras permitidas con resultados entre my M

Valores de referencia segin Resolucion 1407 de 2022 Criterios microbioldgicos para alimentos y bebidas destinadas a
consumo humano.

CONDICIONES DEL ETIQUETADO Y EMPAQUE

Especificaciones del empaque primario para unidades de 250 g (Anita Food)

Material: Bolsa de BOPP
Calibre: 1.5 micras

Especificaciones del empaque primario para unidades de 250 g (Gavassa)

Material: Bolsa de PP doble capa
Calibre: 0.5 micras

Especificaciones del empaque secundario para paquetes de 24 unidades (Anita Food)

Material: Bolsa de PEBD termo contraible perforado
Calibre: 2 micras

Especificaciones del empaque secundario para paquetes de 24 unidades (Gavassa)

Material: Bolsa de PE
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IDENTIFICACION DEL LOTE Y FECHA DE VENCIMIENTO

ANITA FOOD

El lote rotulado en el envase del producto corresponde a un nimero correlativo que sigue una determinada orden d
produccién. Mientras que la fecha de vencimiento se expresa bajo el formato numérico: mm (dos digitos del mes) / aaaa
(cuatro digitos del afio). Ejemplo:

) Fecha de vencimiento (MES/ANO)
Numero correlativo de acuerdo a la orden de produccion

GAVASSA
CODIFICACION:
LOTE/FECHA DE VENCIMIENTO TRAZABILIDAD
L/VEN: XX XXXX T: XXX XXX XX:XX X —> Codigo Maquina Empacadora
I—) Afo de vencimiento I Hora de empaque
> Dia Calendario del afio
Mes de vencimiento >Semana del afio
> Abreviatura de trazabilidad
VIDA UTIL

ANITA FOOD

24 meses a partir de la fecha de fabricacidn, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento
distribucién mencionadas.

GAVASSA
14 meses a partir de la fecha de fabricacion, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento y
distribucién mencionadas.

MODO DE CONSUMO
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ANITA FOOD

>

Producto para ser consumido con previa coccién.

Preparacion: Hervir un litro de agua por cada 100 g de pasta. Agregar una cucharada de aceite y sal al gusto. Cuando
agua este hirviendo agregar la pasta y revuelva ocasionalmente. Dejar cocinar entre 9 y 11 minutos, hasta que la pas
alcance la consistencia deseada. Pruebe y escurra. Sirva con la salsa que prefiera.

GAVASSA

Producto para ser consumido con previa coccidn.

Preparacion: Hervir un litro de agua por cada 100 g de pasta. Agregar aceite y sal al gusto. Cuando el agua este hirviend
agregar la pasta y revuelva ocasionalmente. Dejar cocinar entre 10 y 12 minutos, hasta que la pasta alcance la consistenci
deseada. Pruebe y escurra. Sirva con la salsa que prefiera.

CONDICIONES DE MANEJO Y CONSUMO

Guardar a temperatura ambiente en un lugar limpio, fresco y seco, preferiblemente en un envase con sello hermético,
alejado de la luz, fuentes de calor, olores extraifios o agentes contaminantes. Después de abierto consumase lo antes
posible. Al momento de retirar la porcidon deseada, use utensilios secos y limpios. Recuerde verificar al momento de la
compra, que el sellado y el empaque se encuentren en perfecto estado.

ALERGENOS

Contiene gluten. Declarado en rétulos de etiquetas.

INFORMACION NUTRICIONAL

ANITA FOOD

Informacion Nutricional

Tamafio de porcion: 72 onza (Oz) de peso (15 g)
Numero de porciones por envase: Aprox. 17

Calorias (kcal) Por 100 g | Por porcién
351 53
Grasa total 1.3¢g 02g
Grasa saturada 059 019
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 739 119
Fibra dietaria 3.69 0.5¢g
Azucares totales 3.79 0.5¢
Azucares anadidos 0g 0g
Proteina 139 20g
Sodio 34 m 5.0 m
Vitamina A 0 uyg ER 0 ug ER
Vitamina D 1 ug 0.15 ug
Hierro 4.2 mg 0.63 mg
Calcio 31 mg 4.7 mg
Zinc 1.2 mg 0.18 mg




DOCUMENTO Codigo: DO-PCC-61
DBERAN/ FICHA TECNICA PASTAS ALIMENTICIAS CORTAS FIDEOS Version: 05
: SOBERANA S.A.S Fecha: 06-02-2024
T Pagina: 5de 7
GAVASSA @

Informacién Nutricional
Tamafo de porcién: 0.5 onzas (15 g): Para fideos
Numero de porciones por envase: Aprox. 17 : Para fideos
- |
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
356 53
- -~ |
Grasa total O0g O0g
Grasa saturada 0g 0g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 799 12 g
Fibra dietaria 269 0g
Azucares totales 2.79 0g
Azicares anadidos 0g 0g
Proteina 13 g 19¢g
Sodio 7.8 m 0Om
Vitamina A 0 ug ER 0 pg ER
Vitamina D 0 ug 0 ug
Hierro 4.7 mg 0.7 mg
Calcio 0 mg 0 mg
Zinc 1.1 mg 0.17 mg

SELLOS DE ADVERTENCIA / SELLO POSITIVO

POBLACION OBJETIVO

Destinado a todo publico en general, excepto para celiacos o individuos intolerantes al gluten. En infantes (Menores d
1 afo) se recomienda consultar con su pediatra o profesional en salud asignado.

CONDICIONES DE RECHAZO

El rechazo se aplica ante el incumplimiento al recibo, de una o mas caracteristicas que se enuncian en la presente ficha
técnica. También por olor, sabor y color objetables, presencia de particulas extrafias, empaque sin rotular o con deficiencia
en el rotulado, o por cualquier otro incumplimiento sefialado en la normatividad vigente.
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION //-\\Q
Almacenamiento: Almacenar al ambiente en lugar limpio, seco y fresco preferentemente. A

Mantener libre de la exposicidn directa a los rayos solares, de la humedad, y alejado de agentes contaminantes y olor
extrafios.

El producto debe estar protegido del ingreso de insectos, roedores y plagas en general.

El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de insectos y plagas, asi como de productos contaminantes,
ambientes fumigados y controlados.

Una vez abierta la bolsa consuma en el menor tiempo posible y mantenga la bolsa muy bien cerrada mientras consume
producto, para evitar ingreso de plagas contaminantes.

Distribucién: Transportar en vehiculo para Transporte De Alimentos con concepto sanitario vigente, debidament
fumigado, que no ocasione riesgo de contaminacion y/o proliferacion de insectos o microorganismos, y proteja contra |
alteracion del alimento o dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso de
vehiculo y debe ser aislado de toda posible contaminacién.

REGLAMENTACION APLICABLE

Nuestro producto cumple con los parametros de calidad establecidos en la siguiente normatividad:
Resolucion 4393 de 1991 “Por la cual se reglamenta lo referente a la fabricacién, empaque y comercializacidn de pastas
alimenticias”.
Decreto 1944 de 1996 “Por el cual se reglamenta la fortificacidn de la harina de trigo y se establecen las condiciones de
comercializacién, rotulado, vigilancia y control”.
Resolucién 5109 de 2005 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano".
Resolucion 683 de 2012 "Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para
consumo humano".
Resolucion 4143 de 2012 “Por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir
los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y elastoméricos y sus aditivos destinados a estar en contacto
con alimentos y bebidas para consumo humano”.Resolucion 2674 del 2013 “Por el cual se establecen los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales o juridicas que ejercen actividades de fabricacidn, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos.” Resolucion 4506 de 2013
"Por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados al consumo humano y se
dictan otras disposiciones".
Resolucion 810 de 2021 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y
frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano
Resolucién 1407 de 2022 "Por la cual se establece los criterios microbioldgicos para alimentos y bebidas destinadas
consumo humano”

Resolucién 2492 de 2022 Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32, 37 y 40 de la Resolucién 810 de 2021 q
establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los aliment
envasados y empacados para consumo humano”

INFORMACION GENERAL

FABRICADO POR:
ANITA FOOD S.A. Carretera Central N° 869 Santa Anita, Lima 15009, Peruy

FABRICADO POR:
GAVASSA'Y CIA. LTADA. Bucaramanga, Santander, Calle 20 # 12-50, Tel: (607)6711459.
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SOBERANA S.A.S Oficinas administrativas Cr 57 No. 74-80, Sector ciudadela del Valle, Tel: (604) 444 39 18. Itagli, Antioqui
NIT: 811.022.981 -7

info@soberana.com.co — www.soberana.com.co

FECHA DE ELABORACION NOMBRE DEL RESPONSABLE DEL PRODUCTO FIRMA

Luis Hernandez Bula |
06 de febrero de 2024 Responsable de Calidad %/5 %’MWZII %V/Q
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Datos Generales del Producto
PASTAS ALIMENTICIAS VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGUETTI
GRUESO, SPAGUETTI DELGADO, SPAGHETTI EXPRESS, MACARRON
LARGO, TALLARINES, BUCATTINI; PASTA MEDIA: CARACOLES,
CONCHAS, CODOS, FIDEO, FIDEO CABELLO DE ANGEL, FIDEO TOSTADO,
20153467 LASAGNE, RIGATONI, MACARRON CORTO, MACARRONCITO; PASTA
CORTA: CORBATAS, ESTRELLAS, LETRAS, TORNILLOS, SPAGHETTI,
SPAGUETTI, FIDEO MADEJA, CONCHITAS, PENNE RIGATE, ARGOLLAS,
FIDEOS TOSTADITOS, FUSILLI, MADEJA, FULMINANTE,
GUARGUERONES, ARGOLLITAS, FETTUCCINE, PLUMAS, FIDEOS
DORADOS. MACARRON.
PSA-001739-2018 2025/12/03 FABRICAR Y VENDER Vigente
NI,8902004089

PASTAS EXTRAFINAS LA ITALIANA GAVASSA, GAVASSA, , GAVASSA INTEGRAL, MARYPAS, +MAS DELI,, , COORATIENDAS,

PASTITALICA. , MINOTTO, COLSUBSIDIO, MEDALLA DE ORO, COMFAMILIAR, NURIA, MERCAMIO, OR, VAQUITA, ALMIN,

SURTIFAMILIAR, MARYSOL, ALKOSTO, OLIMPICA, EMPAQUETADOS EL TRECE, FRESCAMPO, GRANDEZZA, EKONO, EXITO.,

CAPRISSIMA, RICURAS DEL CAMPO, MERCALDAS, MIDIA, DON PRECIO, P * AHORRAR, RIQUEZZA , SABROSINI, VERA
DOCCI, CAMPESTRE DE URABA, CALI'DAD, : LA SOBERANA, PERLE DE ORO, MERCADO COLSUBSIDIO., FUSION
Datos de Interés
MEZCLADO MEDIO AMBIENTE
20231024686 Finalizado
20231024686 Finalizado
20231024686 Finalizado Resolucion
Presentaciones Comerciales
90, 100, 120, 125, 200, 250, 500, 1000 GRAMOS, 12,5 KILOS y hasta 40kg
Roles por Producto
FABRICANTE GAVASSA & CIA LTDA CALLE 20 NO. 12-50 COLOMBIA|[SANTANDER||BUCARAMANGA |(gavassa@gavassa.com
TITULAR REGISTRO SANITARIO GAVASSA & CIA LTDA CALLE 20 NO. 12-50 COLOMBIA|[SANTANDER||BUCARAMANGA |(gavassa@gavassa.com

Imprimir << Atras
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La salud
es de todos

TIPO DE ESTABLECIMIENTO Establecimiento ndustial [ | Puntos de entrada, terminales [ |
Establecimiento Comercial Establecimientos de Espectaculo Pblico
=] 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[ Yecee dana

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

BLIGA'

[} | W Y 1 A2
meonsoon [(oyporaOow __Pmadental  Giuvon  wdwmo |
“cEDULAINT FIRI LN P : 3 '
‘NomsReCOMERCAL | Cor ppuciov  aambental  Cufuvor  Badi© ]
“DIRECCION Calle 2 N. 1C-506 ] MATRICULA MERCANTIL[ . < |
*DEPARTAMENTO Yoo ] wnecro[Raladolon e |

= _— ] e e e
s s e

Il

OVVD Cuat:| 1
TELEFONOS T3 33020 ] CORREO ELECTRONICO | ]
CORREO ELECTRONICO '| [T m WV OO aval. ot ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO D@ Nowuald A d‘M) J Voarqod |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[X] ce[ ] w~[] “Nomerade documento [Ty S3V5q & ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL Vol scow @l Bcwucy VvV oavye* |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[¥] CE. E] nr [ “Nmero de documento 3 [t 331 Sq & |
CORREOELECTRONICO [ m"a\evx“\u‘ g!q\:\u o andiwo © o‘mq\.\-C°M J
*DIRECCION DE NOTIFICACION [QNeE Z N 1C -o !
EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA % s¥] v []

DIRECCION DE NOTIFICACION ELECTRONICA [ AM‘YJ\W“\G'\ (wM Yoan 6\"\0 © q,m‘l‘\‘ o - —r
*DEPARTAMENTO Eﬁu\‘\ 1) 1 “MuNiciPiof S\ AOWAAC |
*HoraRIO YD DE Funcionamiene  [Z- gy a4 00D P W ] | N* DE TRABAJADORES[ 1, ]
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS PROFESIONALES [ 4 B |
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL e . | : Y ; e
CODIGO CIVY m’s.m "°D oescripcioN bE ACTVIDAD[ (e (o dl Fou wenoy 4€ AW (o el GAKIME ew
TIPO DE fg:‘gm‘fg‘f‘:‘”° DE {-AVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE’L‘:ES":: 'I',"'gfs’ggm *
N'ACTA DE ULTIMA
VISITA DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA N
OTRO | [Especifique:
NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO PQR

Cumplimiento (C) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiento parcial (CP) Cuando el establecimiento no cumple con la d de los para el aspecto o condicién sanitaria a evakuar

No cumplimiento (NC) Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a evaluar a evaluar

Crtico (CR) La casilla *CR" cuando el p del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud piblica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida que el establecimlent tinGe su | en cond!

No Aplica (NA) Cuando el criterio a avaluar no ponde a la por el objeto de IVC Nota: (para no afectar calificacién de los bloques se diligenciara como Cumple
(C) y se ind enh las por que “no aplica” para el blecimi vigllado y do)
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Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccién mrﬂ(oﬂal Mlnuuno
de Trabajo)

Contrato con gestor de residuos (en caso de requerir nolificar a autoridad ambiental)

Permiso de vertimientos (en caso de requerir notificar a autoridad ambiental)

(En caso de requerir de medidas de control, la emp para olp de control de plagas A4
Cuenta con P ble expedido por la d sanitaria del drea de ]urlsdledOn

El uhblodmlomo esta \Meado en terreno de facil drenaje, alejado de botaderos de basura, aguas estancadas,
14 y rios y, en general, a focos de insalubridad e inseguridad evitar 25
.,.l,,m.,,,.m.go que peligro de Inundacidn, erosion (Art 160, 162,163 Ley 9 de 1979) o)
Las entradas principales a la edificacion y a sus ambientes interiores cuentan con facil acceso ( Art 40 Resolucién 2
12
14861 de 1985)
Enel uubbdmlﬂmbsplmmsolldos. p tidesl de facil feccion y
13 a factores y de manera que off inuidad para evitar troplezos y 2
accidentes, nivelados para facilitar el drenaje (Art 193, 194 Ley 9 de 1979)
14 En el establecimiento las paredes y techos son sélidos de facil desinfeccion y 2 :
ambientales (Art 195 Ley 9 de 1979)
Las redes e | i léctricas como d 1amp y demas equlpas o elementos
15 utilizados para luminacion en 4reas especificas esun 15
y protegides, de manera que se prevengan ks riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos % ‘b
somelidos a tensién.(Art 117 Ley 9 de 1979)
1.0 [Les escaleras, rampas, son con y estan tidas de . (Art 2
|47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) | q
1.7 |Laventilacién es adecuada para el uso.(Art 197 Ley 9 de 1979) @ 15 I %
18 |[Lall én es suficlente y en para su uso, (Art 196 Ley 9 de 1979) ® 1.5 %
Ta calilicacidn del bloque coresponde al .
CALIFICACION DEL BLOQUE total del acta
El establecimiento cuenta con, serviclos di con los i o tos para la higiene
2.1 |personal, upundon por §6x0, en eorreclo funci oy en i para uso de los trabajadores y 10
visitantes ( yl ). (Art 60 Resoll 14861 de 1985)
El establecim|! tiene las cond doonorden amy cuomaoonun programadsllmplouy
22 |desinfeccion para las | P (p planillas, 3
concentraciones y registros), (art 207 Iey 9 de 1979) e | 6
23 [Losel y prod imicos utilizados para la y desinfeccién se an debi t lad a 2
y almacenados. ! g
CALIFICACION DEL BLOQUE B  actz
\BASTECIMIENTO D! | |
E a la red del si: de u otro sistema alternativo o IT
3.1.2 |El establecimiento cuenta con suministro y acceso a agua potable (Art 165 Ley 9 de 1979) ° j
Las i I para estan di y para su funci normal con
1) i6n de servicio Y presién sufi de servicio en todos los sitios de consumo ( Art 10 numeral 2 2 1
Decreto 1575 de 2007) | (978
d
34 3] nhblodmlm cuenta con lanques para el almacenamiento de agua potable debidamente protegidos y con 2 1
ap parag el enla de sus (Art 10 Decreto 1575 de 2007) ﬁ’—
s =] L realiza 0 cuando este ! suclo el lavado y desinfeccién de los tanques 1
de elmacenamiento de agua potable, (revisar soportes).(Art 10 Decrelo 1575 de 2007) IT
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Las aguas resi
36 Ley 9 de 1979)

322

Las para de residuos liquidos estan disefiadas y idas para que p

eviten i impida el paso de gases y animales de la red publica al interior, no pennlmn el
vaciamiento, el escape de liquido o la formacién de depdsitos en el Interior de las tuberlas y finalmente, se evite la
conexién o interconexion con tanques de almacenamiento y sistemas de agua potable

332 |Elédreaparael iento de cumple con condici 15 0 I—B—
333 |Cuentacon recipientes de material rigido que facilita su limpleza y desinfeccion e Identificados para el manejo de 1 0
> |residuos y da cumplimiento al cédigo de colores.
34.1 |Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 201 y Art 593 Ley 09 de 1979) 2 1 0 |
242 En el establecimiento no se lap de plagas o dafios ocasionados por éstas y se establecen 5 0
medidas preventivas para el control y pmpagaclén (Art 168 Ley 09 de 79)
CALIFICACION DEL BLOQUE Taca Us cor ==
ONDICIO)
Existe plan de gestion del riesgo de d e impls do .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de
41 2017 2 A | U
! Ias diferentes dreas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
42 |p , serviclos, seg! salidas de gencia, etc. (Art 206 Ley 9 de 1979) (Art 52 Resolucién 14861 de 3 15 0 l_q—
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N* DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA [ =i

DIAS HADLES MLAZO
FECHA INICIO PLAZO
FECHA LIMITE DE PLAZO

mm:v del de la pr acta firman los funcionarios y personas que intervinleron en la visita, hoy ’13 del mes de W\O-\!O del afio 7,015 en la Ciudad de
De la presente acta se deja copla en poder del opr legal. del 0 quien alendié la visita.
TA: B acta notificada dentro de un no de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
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